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Le filet de canette de barbarie, sauce aux morilles 11.50 €TTC

69 ) 80 €T T C/ Kg Le magret de canard, jus de grenade 10.00 €TTC

Nota : Des fiches techniques vous seront fournies pour la réchauffe des mets La cuisse de canette a I’orange 8.90 €TTC
. Le supréme de pintade, sauce au foie gras 9.80 €TTC
‘ Le filet mignon de veau, aux girolles et son jus 12.50 €TTC

> Le mitonné de chapon, sauce au vin jaune 8.90 €TTC

%ﬂW Le civet de gibier « chevreuil, biche ou cerf » 7.80 €TTC
Prétes 4 étre servies La souris de cerf, sauce grand veneur 9.80 €TTC

Prix par pers. Le tournedos de beeuf, sauce truffée 13.50 €TTC

Le foie gras de canard Maison, chutney framboise et sa briochette sésames

W _ . 2 ope
) et W 10.50 €TTC

La caille farcie au foie gras, compotée de figue et sa verdure

. . _ - 11.50 €TTC . 7
Nos réductions froides prix par piece. (%WMWWZWM

Nos poissons Prix par pers
- Le mini burger Mousse foie gras 1.08 €TTC . oo .
_ Le mini burger Mousse saumon 1.08 €TTC Le saumon fagon Gravlax, chantilly raifort 9.50 € TTC Le gratin dauphinois « brisures de truffes » 3.00 €TTC
’ Et son fagot de haricots vert
L’assiette de la mer o 12.00 €TTC
) _ ) S _ Meédaillon de saumon Bellevue Le clafoutis de patate douce au lait de coco 3.00 €ETTC
- Lamoricette Truite fumée du Frais Baril de Xertigny ~ 1.08 €TTC Blinis « truite fumée » Et la tatin de nos foréts
- Lamoricette Filet mignon de porc fumé « Maison » ~ 1.08 €TTC Mini poivron fromage frais
. o ] ) ] ] Le fondant de butternut lardé aux éclats de marrons 3.00 €TTC
La demi-langouste, vinaigrette clémentines et poivre Timut et ses agrumes Et sa tatin de tomate
27.50 €TTC
Nos verrines prix par piece.
- La mousseline crabe, saumon, pamplemousse 1.08 €TTC C%W%M
- La panna cotta d’asperge, mousse saumon 1.08 €TTC Prix a I’unite
- La mousse de foie gras, éclats de noisettes 1.08 €TTC Le gratin dauphinois « brisures de truffes » 1.80 €TTC
Le gratin aux deux pommes 1.50 €TTC
. . . . Le clafoutis de patate douce au lait de coco 1.70 €TTC
Nos réductions chaudes prix par piece.
Le flan de petits Iégumes au Conté 1.30 €TTC
La tatin de tomate 1.30 €TTC
- La bouchée d’escargot 0.84 €TTC i
La tatin d’échalotes 1.40 €TTC
- Le mini pété Lorrain 0.84 €TTC P . R
M m W La tatin de nos foréts 1.40 €TTC
- La gougére au fromage 0.84 €TTC i )
La tatin d’endive au chévre 1.50 €TTC
- Nos quiches au lard, aux poireaux, au gruyere, au jambon 0.84 €TTC i 4 i .
q p gruy ] Poissons et crustacés Prix par pers Le fagot de haricots vert 1.80 €TTC
Au choix
Les joues de Sandre et ses crevettes, sauce curagao rubis 9.20 €TTC Le moelleux de pommes de terre/panais 1.50 €TTC
Les Saint Jacques aux légumes d’Antan, sauce au Riesling  9.80 €TTC Le fondant de butternut lardé aux éclats de marrons 1.80 €TTC

L’ Amoureux des riviéres, sauce au champagne 9.20 €TTC

% ggaémm L%m La tatin de grenouilles au gingembre, poireaux fondants 8.50 €TTC Miche de pain tranchée 1.85 €TTC/piéce
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(Minimum 4 personnes) Entremet possible sur demande

% mens

La traditionnelle Prix par pers. . o i
Notre proposition N°1 avec une entree
Bdche praliné au beurre 3.00 €TTC 23 €TTC/pers
y 2
@
=
Les craquantes Prix par pers Foie gras de canard Maison, chutney framboise /briochette sésames §
ou S
Notre mousse chocolat blanc cceur framboise 3.20 €TTC pad
) CroQte de ris de veau/champignons e
Notre mousse chocolat blanc cceur myrtilles 3.20€TTC P
* IS
Notre duo de chocolat 3.20 €TTC T
Civet de gibier (cerf, biche ou chevreuil)
Notre mousse poire/caramel beurre salé 320 €TTC ou
Notre mousse chocolat/mousse mandarine coeur mandarine 3.20 €TTC Cuisse de canette a [’'orange
*
Les glacées Prix par pers Gratin dauphinois et son fagot de haricot vert
- Vanille/fraise 3.15 €TTC *
- Framboise cceur nougat 3.15 €TTC Blche traditionnelle framboise ou chocolat
* o* H *
b3 iy Miche de pain tranchée (1 pour 4 personnes)

Notre proposition N°2

Avec une entrée froide OU chaude 25 €TTC/pers.
. _ R Avec deux entrées 32 €TTC/pers.
Nos entrées chaudes : Prix & I’unité
Le Pate Lorrain Individuel 2.20 €TTC/piéce Foie gras de canard Maison, chutney framboise /briochette sésames
De 4 pers. 8.40 €TTC * . V
9 A e
De 6 pers. 12.90 €TTC Douzaine d'escargots Joute 1 eqlnp
De 8 pers. 16.90 €TTC ou
Coquille Saint Jacques aux petits légumes, sauce au riesling
La tourte Lorraine De 8 pers. 18.00 €TTC *
La crodte de ris de veau/champignons Individuelle 5.80 €TTC Filet de beeuf, sauce a la truffe o
ou ;ﬁ ¥
H H H | 5
La douzaine d’escargots 7 80 €TTC Filet mignon de veau, sauce forestiére v

* %03 29 34 31 65
Clafoutis de patates douces au lait de coco et sa tatin d’échalotes

* . 52
N ‘; 'S Blche craquante OU Glacée wWuww. malson—[eonard: com %‘h
- 3 ‘ Au choix - Voir carte e ¢

o A emporter De 10k a 14k

Miche de pain tranchée (1 pour 4 personnes)

Livraison offerte a partir de 10 menus complets u
Epinal et ses alentours dans un rayon de 15 Rm Retrouvez-nous sur n @




